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ORGANISATION 

- Minimum 40 Adultes

- Il n’y a pas de location de Salle

- Compris dans le menu : organisation, dressage, service…

- Service compris jusque 3h - Après 30 € / heure par salarié présent

- Menu unique, sauf exception (végétarien, sans gluten, etc…)
⁃

- Table Ronde ou Table de Ferme : 18 € la table comprenant : 
  dressage, vaisselle, nappes & serviettes blanches intissées

- Votre décoration de table à fournir (installée par nos soins)
⁃

- Option possible sans engagement valable 15 jours
⁃

- Pour confirmer la réservation, 1er acompte de 500 €
⁃

- 2ème acompte 30% au second rdv
⁃

-Régler 90% du solde quelques jours avant l’évènement

Prix 2027 : + 5% environ

OPTIONS
- Notre DJ : 1050 € jusque 3h. Après : 50 € / heure

- Votre DJ : jusque 3h - Après 100 € / heure
   (inclure le temps de démontage sono dans les heures sup)

- Feu d’Artifice : 1050 €

- Candy Bar & 5 variétés de bonbons : 3 € / Pers

- Structure Gonflable : 400 € (max 12 Enfants)

- Nounou 20 € de l’heure

- Housse de chaise blanche : 3 € installée
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FORMULE
VIN D’HONNEUR

2 Navettes Briochées
Thon & Mesclun, Fromage & Jambon, 

Truite Fumée & Tartare Fines Herbes, …

1 Atelier Plancha Crevettes 

1 Verrine

1 Brochette Yakatori

1 Mini Wrapp
Curry, Champignons, Truites Fumées, Jambon

2 Mignardises
Mini Éclairs, Mini Tartelettes, Mini Choux…

Boissons (sans alccol) : 
Eau plate & pétillante, Soft (coca, jus de fruits)

1ère Formule 
avec Vos Bulles : 22 € par pers + 

(droit de bouchon  7 € la btle)

2ème Formule  
avec Crémant Rosé à volonté : 34 € par pers

3ème Formule
          avec Champagne à volonté : 46 € par pers    

 

       Enfants  (Navettes & Eau, Soft) : 14 € 2



APÉRITIF : 
Planteur & Mise en Bouche

   ENTRÉE :
L’Exotique 

(Tartare de Saumon et mangue, mélange de jeunes pousses) ou

Le Délice du Sud-Ouest 
(Mélange de jeunes pousses, magret, foie gras, tomates cerises, gésiers chauds) ou

La Gourmande du Domaine des Cascades 
(Cassolette gratinée de truite fumée, épinards à l’oseille et sa crème au Noilly Prat) ou

Les Ravioles Fondantes
(Gratiné de ravioles farcies, crème forestière et bacon grillé)

         PLAT : 
Porcelet des Hauts Pays de l’Artois (+6€)

(grillé au feu de bois et caramélisé au miel) ou

Le Suprême 
(Fondant de vollaille farci  aux bollets et sa sauce forestière) ou

Le Traditionnel 
(Filet mignon de porc et sa sauce au choix) ou

Le Mijoté 
(Veau marengo, coulis de tomates au vin blanc et ses champignons frais)

ACCOMPAGNEMENTS : 
Pommes de Terre fondantes sautées aux Thym ou 

Gratin Dauphinois & Ses  Légumes de Saison

PAUSE FRAÎCHEUR : 
Sorbet au choix & Vodka (+7€)

FROMAGES : 
Buffet 3 Fromages 

(Brie de Meaux, Comté, Maroilles, Salade et Pains Spéciaux)

DESSERT :  (champagne non-inclus)

Gâteau de Mariage & sa Farandole de Mini Desserts

BOISSONS À VOLONTÉ : 
Vin (Bordeaux Supérieur Rouge, Rosé et Chardonnay blanc)

Bière (Arrageoise 1 x 30 litres compris)  le fût supplémentaire 210 €
Eau Plate & Pétillante, Soft, Café

Adulte : 103 €   Ado : 89 € 
  

Enfant : 29 €   
(Ravioli, Nugget’s, Glace, Eau, Soft) 3



   CALCULEZ VOTRE BUDGET
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